
SPEISEKARTE | MENU 
Preise inkl. aller Steuern und Abgaben

ALLERGENE

Wenn Du aufgrund von Allergien, Unverträglichkeiten, Diäten oder aus anderen Gründen auf 
bestimmte Lebensmittel verzichten möchtest beraten wir Dich gerne. 

A Glutenhaltiges Getreide
B Krebstiere
C Eier von Geflügel
D Fisch 
E Erdnüsse 
F Sojabohnen 
G Milch von Säugetieren (inkl. Laktose)
H Schalenfrüchte L – Sellerie 
M Senf
N Sesam 
O Schwefeldioxid und Sulfite 
P Lupinen 
R Weichtiere (Schnecken, Muscheln, udgm)

SCANNE UNSEREN QR CODE ZUR ANMELDUNG UNSERES 

NEWSLETTERS FÜR DAS WÖCHENTLICHE LUNCHANGEBOT

BLEIB INFORMIERT 

HERZLICH WILLKOMMEN IM X

Liebe Gäste und Freunde,

wir heißen euch herzlich willkommen im Restaurant X! 
Bei uns findet ihr einen gemütlichen Ort zum Entspannen, 
Genießen und geselligen Beisammensein. 
Unser Fokus liegt auf regionalen und saisonalen Zutaten, damit 
wir euch stets frische und hochwertige Gerichte servieren 
können. 
Lasst euch von unseren kulinarischen Spezialitäten verwöhnen 
und genießt eure Zeit bei uns.

Mein Team und ich wünschen Euch 
einen wunderschönen Aufenthalt!



VEGETARISCHE GERICHTE     

HAUPTGERICHTE | MAIN COURSE
AUSGELÖSTES BACKHUHN (Keule & Brust) €  21,90
Petersilienerdäpfel | GRÜNzeug | Wildpreiselbeeren | Zitrone
BAKED CHICKEN 
parsly potaoes | lettuce | cranberry | lemon

GEKOCHTER TAFELSPITZ VOM PREMIUM RIND €  24,90
Wurzelgemüse | Erdäpfelschmarrn | Semmelkren | Apfelkren 
„TAFELSPITZ“ PREMIUM BOILED BEEF
root vegetables | mashed potatoes | breaded horseradish | apple horseradish

RAGOUT VOM MÜHLVIERTLER HIRSCHKALB (Gegend Freistadt) €  28,90 
Apfel-Rotkraut | Brioche-Knödel | Preiselbeeren
MÜHLVIERTLER VENISON RAGOUT
apple red cabbage | brioche dumblings | cranberry

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST €  26,90 
Schokolade-Sauerkirschnage | Speck-Wirsing | hausgemachte Erdäpfel-Gnocchi
PINK ROASTED DUCK BREAST
chocolate Sour cherry sauce | bacon-savoy cabbage | homemade potato gnocchi

KNUSPRIG GEBRATENES LACHSFILET €  24,90 
Zucchini-Tomatenragout | Olive | Rosmarin-Erdäpfel | Pesto Genovese
CRISPY FRIED SALMON
zucchini-tomato-ragout | olive | rosmary potatoes | pesto Genovese

TAGLIATELLE ALLA ZUCCA €  18,90
Tagliatelle | Kürbisragout | Kürbiskernpesto | Rucola | lauer Schafkäse
TAGLIATELLE ALLA ZUCCA
tagliatelle | pumkinsauce | pumkin seed pesto | rucola | warm sheep‘s cheese

KARAMELLISIERTE STREIFEN VOM GEREIFTEN RIB EYE €  26,90
Ofengemüse | hausgemachte Erdäpfel-Gnocchi | Pesto | Rucola | Grana Padano
CARAMELIZED RIB-EYE STRIPS
Ofen vegetable | homemade potato gnocchi | pesto | rucola | Grana Padano

GUT“BURGER“LICH - DAS ORIGINAL €  19,90
Angus Beef Patty | Brioche Bun | Mondseer | Röstzwiebel | 
BBQ-Sauce | GRÜNzeug | Pommes | Ketchup
GUT“BURGER“LICH – THE ORIGINAL 
Angus beef patty | brioche bun | Mondseer cheese | roasted onions |
BBQ sauce | lettuce | french fries | ketchup

VORSPEISEN | STARTERS
HUMMUS | Zitronenöl (im Rex-Glas) €   6,90
HUMMUS | lemon oil

MARINIERTER SCHAFSKÄSE  | Kräuter | Knoblauch  (im Rex-Glas) €   6,90
MARINATED SHEEP CHEESE | herbs | garlic

KALAMATA-OLIVEN 2.0 | Kräuter | Knoblauch           (im Rex-Glas) €   6,90
MARINATED KALAMATA-OLIVES | herbs | garlic | lemon

GEFLÄMMTER ZIEGENKÄSE €  14,90
Honig | Rosmarin | Apfel-Preiselbeer Chutney | Karamellisierte Walnüsse
FLAMED GOAT CHEESE
honey | rosmary | apple cranberry chutney | caramelised walnuts

KLASSISCHES BEEF TATAR (ca. 130 Gramm) €  17,90
Trüffelmayo | Kapern | gesalzene Butter | Briochetoast 
CLASSIC BEEF TATAR 
truffle mayo | caper berries | salted butter | briochetoast

HIRSCH „trifft“ TRÜFFEL €  24,90
Laues Carpaccio vom Hirschkalb | Trüffelravioli | Trüffel | Rosmarinessenz 
VENISON „MEETS“ TRUFFLE
mild venison carpaccio | truffle ravioli | truffles | rosemary essence

GRÜNZEUG & CO | SALAD GREEN
DAS GRÜNZEUG | Blattsalate | Karotte | Tomate | Gurke | Hausdressing €    5,90
Lettuce | carrot | tomato | cucumber | homemade dressing

BIG BUDDHA BOWL (Vegan) €   16,90
Knusprige Falafel | Hummus | Kichererbsen | marinierter Bulgur | 
Tahina | Sesam | frische Blattsalate
BIG BUDDHA BOWL | crunchy Falafel | hummus | chickpeas | 
marinated bulgur | tahina | sesame | fresh leaf lettuce

SALAT „CHICKEN STYLE“ €   17,90
Blattsalat | gebratene Hühnerbruststreifen | Magerspeckkrusteln | 
Croutons | Tomate | Gurke | Karotte | Hausdressing
CHICKEN-STYLE SALAD | lettuce | roasted chicken breast | bacon | 
croutons | tomato | cucumber | carrot | homemade dressing

SALAT „SALMONE“ €   19,90
Blattsalat | gebratene Lachswürfel | Erdäpfel |
Knoblauch | Kräuter | Tomate | Gurke | Karotte | Hausdressing
SALAD „SALMONE“
lettuce | roasted salmon cubes | potato |
garlic | herbs | tomato | cucumber | carrot | homemade dressing

Preise inkl. aller Steuern      

MENÜ 4 TWO
“wild auf Wild”

KLEINE NASCHEREIN 
Hummus | marinierter Schafskäse |
Kalamata-Oliven | gesalzene Butter
hummus | marinated sheep cheese
Kalamata-olives | salted butter

HIRSCH „trifft“ TRÜFFEL
Laues Carpaccio vom Hirschkalb | Trüffelravioli | 
Trüffel | Rosmarinessenz 
VENISON „MEETS“ TRUFFLE
mild venison carpaccio | truffle ravioli | truffles | 
rosemary essence

WILDPÜREESUPPE
Milchschaum | Kräuter | Lardocrostini
VENISON PURÈE SOUP 
milk foam | herbs | lard crostini
 
ROSA GEBRATENE ENTENBRUST
Schokolade-Sauerkirschnage | 
Speck-Wirsing | hausgemachte Erdäpfelgnocchi
PINK ROASTED DUCK BREAST
chocolate Sour cherry sauce | bacon-savoy
cabbage | homemade potato gnocchi

TOPFENKNÖDEL     
Butter-Nussbrösel | Zwetschkenröster | 
Bourbon-Vanilleeis
CURD DUMPLINGS 
butter-nut crumble | plump roaster | 
bourbon vanilla ice cream

MENÜ | Person  € 58,00
MENÜ ohne Vorspeise | Person € 44,00
Letzte Bestellung 19.30 Uhr
   

DESSERTS | SWEETS
PANNA COTTA   €   8,90
Mango-Passionsfrucht-Ragout | Kokoseis
PANNA COTTA | mango-passionfruit-ragout | coconut ice cream

SCHOKOLADE ³     €   8,90
Brownie | Schokomousse | Schokoeis | Amaretto-Sauerkirschen
CHOCOLATE ³ | brownie | Chocolate mousse | Chocolate ice cream | Amaretto sour cherrie

TOPFENKNÖDEL             (15 min Vorfreude)   €   9,90
Butter-Nussbrösel | Zwetschkenröster | Bourbon-Vanilleeis
CURD DUMPLINGS | butter-nut crumble | plump roaster | bourbon vanilla ice cream

CAFÉ CREMA “Geeister Segafredo” | iced Segafredo   €   5,90
CAFÉ CREMA & BAILEYS | iced Segafredo & Baileys  €   8,90 
  

SUPPEN | SOUPS
KRÄFTIGE RINDSUPPE | Frittaten | Wurzelgemüse | Schnittlauch €     5,90
HOMEMADE BEEF BROTH | sliced pancakes | root vegetable | chives

WILDPÜREESUPPE | Milchschaum | Kräuter | Lardocrostini €     7,90
VENISON PURÈE SOUP | milk foam | herbs | lard crostini
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